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www.pivano.fr
Commande en ligne

Les Pauseldéjeuners

En sac papier ou boite recyclable, faciles a transporter, les formules
snack, ce sont des offres repas sur le pouce, sans pour autant
oublier 'équilibre de votre déjeuner !

Toute [a gamme, au plus tard Ia veille avant 16H00

Les Plateaux Repas

Individuels, les plateaux repas allient praticité d'un repas complet et
gourmand, au  temps  précieux de  vos  journées.
Découvrez tous les mois, un plateau de saison, pour varier vos
plaisirs et chaque jour le plateau du marché, I3 surprise du chef !

Toute I3 gamme, au plus tard I3 veille avant 18H00 et sur une
sélection, le jour méme avant 10H00

Les Coffrets Cocktalil

Invitation 3 une balade gourmande sur le marché des saveurs
Pivano ! Garnissez votre panier au détour de I'étal du primeur, du
poissonnier, du patissier..et composez votre cocktail ou buffet !

Toute la gamme, au plus tard I3 veille avant 16 HOO
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/ Service commercial
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PIVANO organise vos réceptions, buffet, déjeuner ou diner, petits
déjeuners, congrés, séminaires jusqu'a 1500 personnes... Une équipe
de professionnels met 3 votre disposition sa passion de [a cuisine,
son expérience et savoir-faire pour la réussite de vos évenements
gourmands !

Une question ? Un projet 7 Contactez-nous !

Du Lundi au Vendredi de 8H a 18H00
10476506213

* contact@pivano.fr

N www. pivano.fr




Legauses déjeune

Individuel L
Bag

Un repas simple et pratique livré sur commande !

Sandwich HT  TTC

* Sandwich Pavélessert boisson 8,80 9,68
Salade

* Grande saladalessert boisson 9,30 10,23
Pates =1

* Pates+ dessert boisson 930 10.23

Faites votre choix !
Sandwich pavé Jambomozzarell@UPoulet | 6ori er

Salade composéé CaesapouleDUFétapolent®UDauphinoise

Pates Maison: Sicilienne toma&eaubergine©UCarbonara

Dessert : Dessert du jour

Individuel 08

Box

| Un délicieux repas complet & choisir selon vos envies !

Ty
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Sandwich HT TTC

*  Sandwick mini saladedessert boisson 12,80 14,08

Salade

*  Grande saladaminisandwich dessert 1380 15,18
boisson

Pates ER

*  Pates + migialade + dessert + boisson 13,80 15,18

Commande la veilletapant 6hH
de 5 bag ou box de méme save

RARK

A partager

Plateaux

Des portions individuelles a partager en toute convivialité !

Sandwichs HT  TTC

* Duo de mini sandwichs de saisc 16 41.00 45,10

Salades
* Duo de mini salade de saison 15 45.00 49,50

Quiche
* Deux saumons aux épinards et 16 39,00 42,90
tomates

Desserts

* Duo de Tiramisuspéculoos et 15 45,00 49,50
mousse chocolat

Desserts

* Salade de fruits frais coupés 15 45,00 49,50
«minute> a la menthe



Les Plateaux repas

Un repas complet de saison frais, naturel et cuisiné. 100%
chic & pratique !

Le plateau
DU MARCHE

Entrée du marché

_am——

Plat cuisiné du jour
A———

Fromage affiné

_——

Dessert gourmand du jour

Commarplesat: MC Zpn
Le jour méme My Zmp
10
LE MOT DU CHEF
/

Je cuisine le plateau du marché en fonction des arrivages du
jour. Une cuisine simple, golteuse et u Itra fraiche avec des
produits de saison. Pas de compromis sur la qualité !

\~ K4

Le plateau

Brochette det omate & mozzarella,
sauce pesto
| ——-
Assiette Fra icheur
Avocat & crevettes, Melon au jambon, Poulet

N

grillé & pommes nouvelles, Houmou s a

dbolive et sésam
_——
La boite de fromages affinés et fruit sec
_——

Dessert gourmand du jour

Commarplesatard 1901

Le jour méme ave  209%¢
LE MOT DU CHEF
/
Une cuisine ensoleillée !
Cet été |l a saison sby préte, nous

méditerranéenne. Produits ultra frais et cuisinés simplement pour
savourer pleinement les produits de saison.

€
¢

a

Le aleau .

DU MOISPROCHAIN o«

Croquant de courgette et champignons au
basilic , roquette et Parmesan
—
Supréme de volaille pané a la noisette,
gratin de macaroni a la mozzarella,
roul ade dbaubergine

_——
La boite de fromages affinés et fruitse ¢

-

Dessert gourmand du jour

19,00€ |
HNnXdn

LE MOT DU CHEF
/

Du gout avant tout !

Courgette, champignons,  basilic , noisette, mozzarell a, aubergine,
roquette, parmesan, macar oni , C
Chez PIVAN O la rentrée a du godt.



T Le pdau

WOUVER PARMESAN

Le plateau
CURCUMA

Le plateau
RAVIGOE

Tarte feuilleté e Parmesan aux petits [égumes
de saison , créme de mascarpone
———
Escabeche de poissons frais a la Nigoise
semoule de boulgour, petit farci

_—

La boite de fromages affinés et fruit sec

_—

Dessert gourmand du jour

20z nn
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Omande la v
avant 18h00

LE MOT DU CHEF
—

Embarque -vous pour une petite balade ensoleillée en ltalie avec
ma tarte feuilletée au Mascarpone, Parmesan et petits Iégumes !
Poursuivez le long de la cote méditerranéenne et vous arrivez a

Nice pour déguster la spécialité local e x| bescabeche «
fraisa | bhuile dbol i ve vi apetteerrederoso n
de Provence bien frais pour accompagner le tout . Bon voyage !

Cavi ar
confi ts, salade de roquette
LA—
Poulet laqué croustillant, galette de riz
au curcuma , wok de légumes
a la coriandre
A
La boite de fromages affinés et fruit sec
———

Dessert gourmand du jour

dbaubergine a

Tartare de saumon frais et fumé a la
mangue, trait de citron et aneth
a—
CbLur de rumsteck r aricats
verts au persil, écrasé de pomme de terre a la
ciboulette, sauce ravigote
—
La boite de fromag es affinés et fruit sec

L ——

Dessert gourmand du jour

Commande la 210n
avant 18h00  2310¢

LE MOT DU CHEF
/

De mes années passées en Asie du Sud Est, je vous ai ramené une
délicieuse recette de poulet laqué au miel, soja et graines de
sésame. Je ltlaccompagne avec du riz au curcuma et un wok de
légume a la coriandre et citr onnelle.

€
¢

Commande la ve 240n ¢
avant 18h00 2640¢ ¢

LE MOT DU CHEF

—

J b sélectionné un cl. ur de Rumsteck de race Charolaise pour
son go (t et sa viande persill ée. Une fois frott é avec du thym et des
grains de poivre concass €s, je le saisis a feu vif puis je termine sa
cuisson a basse temp érature.



Le plateau
PASSION

Le plateau
GINGEMBRE

Salade de Coleslaw, crevettes
et avocat
om——
Magret de canard au miel et épices, purée
de patate douce, courgette au sel, jus au fruit
de la passion

_—

La boite de fromages affinés et fruit sec

—

Dessert gourm and du jour

Salade gourmande de ravioles grillées,
[ u fmollet, noix et magret de canard fumé
L—
Pavé de saumon au gingembre et sésame,
jus de coco au cur ry
_—
La boite de fromages affinés et fruit sec

_——
Dessert gourmand du jour

Commande | 24y non
avant 18h00 264n ¢

LE MOT DU CHEF
| —

Le plateau passion est une invitation au voyage. En entrée, vous
dégusterez notre délicieuse salade de coleslaw accompagné de
crevettes et avocat . En plat, vous apprécierez notre magret de
canard au miel et épices  avec sa surprenante courgette au sel et
délicate sauce au fruit de la passion.

Commande la veille HpZnan
avant 18h00 HT Zpn
LE MOT DU CHEF
—
Mes pavés de saumon sont détaillés

ou Norvege. Je les assaisonne avec marec et te dbépices
cui s lentement afin de conserver tout leur moelleux.

Leglateau
TENDANCES

iV = -

Sur simple demande, nous préparons votre plateau repas
complet dans le respect de vos envies, vot  re régime ou votre

intolérance
_——
\);W—Nr%
o \*
,e Sans gluten
Y%GD!("
Végétarien

Végétalien

MAPZ NN
HNXZdgn

Commande
avant 18h0C

LE MOT DU CHEF
—

Végétarien, végétalien ou sans gluten chacun trouvera recette a son
goQt !



les Coffretgdilo

Invitation a une balade gourmande sur le marché des

saveurs PIVANO ! Garnissez votre panieraud étour de | b tél
du primeur, du poissonnier, du patissier cet composez votre
cocktail ou buffet !

LE PRIMEUR

Salades de saison Mo HT
* Tomate & mozzarella, concombre et olivesau 12 op
% TabaléLibanais a laenthe qgersil 12 35¢
* Coleslaw a la coriandre et sésame 12 op

* Lentilles vertes, sau 12 35¢

Panier de légumes primeur

* Des légumes frais primeur et des mouillettes d15/20 51¢
grillées a déguster avec soréiment de sauces € pers
tapenades Maison

Verrines maraichéres
x Caviar dobaubergine, b20 38¢

% Ratatouillminutechévrdraisetcrumble au parme: 20 38¢

* Houmous au sésamudbeginees al ade d20 38e

fraiches

TTC

38,50
38,50
38,50
38,50

56,10

41,80
41,80

41,80

LE BOULANGER

Croque et gougeres
% Gougereau Comtét graines de pavots

% Mni croquenonsieugratinéu curry, pavot
paprika

Feuilletés gourmands

% Assortiment de 4 mini feuilldig@snard ricotta
Mini saucisse béchafBbmate marinée et oliv
i Chévre aux courgettes et pesto

Quiches apéritif
% Assortiment @aminitartes saléedorraine,
Pizza Saucisse, 3 fromeggSaumon & brocoli

Navettes garnies
% Poulegrillésauceémoulade

% Crevetteet crabe surimi au paprika
% Tartare de saumon au citroibetlette

Bruschetta
% Poulet au curry, amaméecoriandre

% Fromage de chévre au miel et basilic
% Tomate confite, mozzamelileetparmesan

Little bagels

% Poulet au pesto & roquette, bagel au pavot
* Deux s aumo nten, bagel ad sésam

Sandwich Pita

% Poulet au cumin, coriandre et s@ggmaes
croguants

Pain surprise

% Assortiment deniFingersandwichs
Saumon fum® ~ | danet
de pistache, Poudeparmesan et moutarde a
| 6 a n dZateikiFnomage chévre & abricot.

32

25

16
16
16

20
20
20

24
24

16

60

25¢€
3Re

3Re

29¢

3le
3Re

oo

36¢€
39%¢

3R2e

59¢

TTC
27,50
35,20

35,20

31,90

34,10
35,20
36,30

33,00
33,00
33,00

39,60
42,90

35.20

64,90

Commande au plus tard la veille avant 16h00
LE POISSONNIER

Nbe
Saumon et rouget gm0 TIE
% Sashimi de saumon au sésame et radis noir 20 37e 4070
* Tartnele rouget, tomat e 20 on 3740
(revettes et St jacques
* Picderevetta u pi ment chdrizZdes p 20 36e 3960
% Coquille de moulesSaint Jacquesl curry 24 39e 4290

LE TRAITEUR

Cuisine du marché

Un assortiment déges cocktail

- Mini bouchons de chévre frais au jambon sec
- Mini aumdnieres farcies

- Brochettes de tomates, olive et mozzarella

- Crevettes aux épices.

- Brochettes de poulet satay

- Pruneaux grillés au lard

Blinis et macarons festifs
% Blinis aumon fumé maison aux cing baieseta 24 37¢
24 37¢

40.70
40.70
46,20

% BliniBloc de foie gras a la figue et noisette
* Macaromau foie gras et pommes caramélisées 28 42¢



Beef Burgers
*  Beef & cheese burgéremage deomté AOP 24 no
% Beef & cheese burg8&leu du &fcos » et noix 24 no
Tartelettes cocktail
% Asperges vertesSaint jacquasx baies roses 24 39¢
% Mousse de faéémagret de canard fuang abricot: 24 39¢
Mini Moelleux
% Moules mariniéres au @tropriandre 20 op
% Féta, tomate, poivron, olive et basilic 20 op
Spicy Cups
*  Spicy Cup Mexican d@hiffuacamolé 6 a Vraisc ¢ 24 32¢
%  Spicy Cupalafeéthoumous au citron et coriand 24 32¢
(Euf en coquille
%  Au saun fumé et ciboulette 20 no
Rotis et charcuteries
%  Plateau dedts et charcuteries 10/12 p H
Accompagng¢ de corpes
corbeille de pains tranchés
LE FROMAGER
. . Nbe
Fromage a picorer pes T
% Cubes de bleu du Vercors AOP, Mini chévre fr 87  5H

herbes et épices, Batonnets de Comté AOP

Accompadgibéurresdiedhiacorbedle degraihés

Marcellinette
% Mini tartine de Saint Minedfinéaux nax

Mini choux aux Roquefort

20

% Mini choux a la creme de Roquefort, noix et pe 24

H

oM

47,30
47,30

42,90
42,90

38,50
38,50

3520
3520

53,90

57,20

TTC
57,20

31,90

34,10

LE PATISSIER

Mini tartelettes Maison
% Fruit frais de saison

% Brut de chocolat
% Nax de Grenoble et caramel au beurre salé

Les incontournables verrines PIVANO
% Tiramisu au mascarpone et spéculoos

* Pama cotta aux fruits frais de saison
% Mousse au chocolat Liégeois

Petits bouchons financiers
% Petits bouchons au chocolat et amandes

% Petits bouchons aux noix de Grenoble

Macarons et cannellonis
% Sélection de mini macarons gourmands

% Assortiment deacarosien sucette de dudat.
% Cannellosauchocolatcreme decotta au citron

Baba, choux et Paris Brest
% Mini choux a la chargtllyanille

% Mini Paris Brest tradition
% Mini baba abhum a la chantillframboise

Petits fours sucrés

% Tartelette citreCarré opéreBarquette framboise
Carré pistachd/ini éclair caf€arré pomme &
cassis Barquette abrieddlini éclair chocolat
Tartelette chocolat

P

% Savarins au whiskiyeuillantines riMenéants
Gianduja noix & pistackénanciers griottes
Moelleux thé & ganacheo Gianduja amande
pistacheCarrés feuillantine chocolat café

Nbe
pcs
24

24
24

20
20
20

24
24

32
20
33

24
24
20

26
53

24
48

HT TTC
32e 3520
32e¢ 3520
32e¢ 3520
on 37,40
on 37,40
on 37,40
29¢ 3190
29¢ 3190
38e 4180
32¢ 35D
39¢ 4290
Hd 31,90
32¢ 3520
on 13300
29¢ 3190
57¢ 6270

30e 3300

59¢ 64,90

* Assortiment de mini viennoiseries
% De délicieuses chouquettes tradition aux gre

sucre

% Duo deartelettes craquantes aux fruits

* Rocher au coco

% Mini crépes fourrées

x Cake au citron

% Torsade chocolat & amandes

% Bouchon aux noix de Grenoble

% Bouchon au chocolat et amandes
* Beignet au sucre

% Mini canelé bouchée

Assortiment @efruits frais de saison

% Salaé de fruits frais de saison coupdsue>

a la menthe

Nouvelle ca

Nbe
pcs

24
30

18

60
24
36
30
24
24
24
35

12/15
pers

Et®018

HT

HY
M o

op

H
OH

H
29¢
29¢
29¢
H

59¢

hoo

TTC

30,80
20,90

28,60

38.50
31,90
35,20
31,90
31,90
31,90
31,90
31,90

64,90

\



